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L10e aux
burgers

FAST & GOOD

Lillois 11  Lardons fumés

Boeuf haché, sauce LAB maison, Maroilles AOP

Classic Cheddar 11 Double steak

Boeuf hacheé, mayo cocktail maison, Cheddar fume AOP

Fromage
Classic Truffé 13
Boeuf haché, mayo truffé maison, Gouda truffé AOP Sauces
Cap 1 2 ( mayo, ketchup, ciboulette, sauce au lard )
Poulet grillé, sauce ciboulette maison, avocat, Morbier AOP Desserts
|rlandais 1 2 ( voir suggestions du jour )

Boeuf hacheé, mayo cocktail maison, carotte, chou, Cheddar fumé AOP
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Veget

Transformez N'importe quel burger avec notre steak de falafel

["after
Work

x4 Falafels
x4 Tenders

X4 Nuggets

3.5

Frite patate douce 45
Frite du Chef 0.5
2 Qogt&

Frite

2 sauces maison

Fromage Fondu
18h30-20h



UNIQUEMENT LE MIDI
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A consulter en vitrine

CROQUETTES ™
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IS
1754 les 5
croquettes
La planche de Carpaccio Holstein (120g)...
et ses croquettes de pomme de terre «

S

NN

% Tomates séchées - Mozzarella « Chorizo
x4 Fromages « Biere Karmeliet »
x» Pomme de terre « Saumon «
» Légumes oubliés x



LE MIDI & LE SOIR
PEBSOMRALISE TA PLAEHE

AVEC 3 INGREDIENTS MINIMUM PAR PLANCHE

Mortadelle Pistache............cccouucuuuuee. 3€
Saveur agréable et douce

Blanc de Poulet rOti.....cccocververneenrennnes 3€
Aromatique en bouche avec le parfum de roéti

VeNntriCiNa....ocecneveneeneereeenssesessenenns 3€
Du poivre, poprika, piment et des graines de fenouil

SQUCISSON SEC...uuuiereerenreeeensenseaeenens 3€
Produit de pure tradition Rhéne-Alpes

Rosette Campagnarde. .........cccceeuueee. 3€
Séchage naturel et arémes de sous-bois

Pastrami de veau ........enerneennns 4€
Mélange d’herbes, ail et épices

FIlettUCCio .ot 4€
Fine couche de gras qui embrasse I'aréme fumé

V=] 0 o] OO 4€
Un parfum épicé ressort des grains de poivre noir

Jambon cuit aux herbes..........cc..... 4€
La fraicheur des herbes de Provence

SCUAELLO....vuerrreeerirereisesiseeseasersseaenns 4€
L’un des saucissons les plus légers

Jambon de Parme 24 mois ................ 5€
Long affinage, qui donne des arémes intenses

Jambon ibérique Mangalica.............. 5€
Saveur délicate et nuances de fruits secs

Carpaccio de boeuf maturé............... 5€
Coeur de faux-filet Holstein fumé & froid

Magret de canard séché...................... 5€
Arématisé au piment d’Espelette

Terrine de canard.........cocveeereererrnnenes 5€

Aux petits [égumes

L ARG
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les 5
croquettes

x» Jomates séchées-Mozzarella x Chorizo =
% Biere Karmeliet « 4 Fromagesx«
x Pomme de terre x Saumon «
x Légumes oubliés «

Feta Grecque AOP kourellas*............... 3€
A base de lait de chévre et brebis

Tomme de Savoie........oveeererereereereenns 3€
Texture semi-ferme et gout doux et fruité

ROCAMAAOUL ... 3€
Crémeux et fondant et une crolte naturelle et fleurie

Gouda Villa Nella......eeererrrererreennes 3€
Originaire des Pays-Bas, apprécié pour sa saveur

Pavé du Nord demi-vieux*........cccouuunu. 3€
Affinage de 6 mois qui lui donne un gout plus prononcé

[diazabal......ccocoeererererrrreeerereeeieeienns 4€
Au lait de brebis et a la croute fumée

Cheddar Old Irish Porter..........ccccvuuuu. 4€
L’authenticité d’un cheddar avec ’aréme de la biere

Brie de MeauUX.......uecverernersnrneeneererseanens 4€
Arémes subtils de champignons et de noisettes

Maroilles fermier AOP .........ocovereerrerrnncs 4¢€
Le prince des fromages du Nord et de Thiérache

Chévre au vin rouge..........cocveeeereerernnnns 4€
Fromage fermier affiné au vin rouge

Téte de MOoINe.....cveeeeecereeeereieeiseeenns 5€
L’originalité d'un fromage en forme de fleur

Blue Shropshire*..........eveeereernnnne. 5€
Légerement crémeux et riche en gout

Comté 18-24 MOIS ..cevvuveererrreererrrerrenrenees 5€
18 mois d’affinage pour un gout plus prononcé

Pecorino maturo Sardo*..........cccceeeunee. 5€
Fromage italien, au gout légérement salin

Mozzarella di Bufala........ccccoeeovuvererrennnnes 5€

La princesse des fromages Italiens

*Fromages au lait pasteurisé ou thermisé

ACCOMPAGNEMENTS - 2,00 €

¢ Gressins ¢ Toast cheese ¢
Olives vertes * Olives Kalomata

* Mézé d'olives ¢ Cornichons
* Mézé de poivrons
* Cacahuetes ¢ Houmous e
. ) . .
* Caviar d'aubergines ¢ Tomates cerise




LES DESSERTS
100 & SO

< LES LAITIERS l

Petit pot de creme chocolat 10............ E

Petit pot de créme pistache 1oq.........

Yaourt aux fruits 12sg.....cc.... m
Riz au lait a 'ancienne 1zsq......... m

COOKIO aeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesesenenenas

- Choco - Caramel E BrOWNIE woeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeseessessessanes m
- Choco blanc - Macadamia E Marbré au chocolat...................... g

- Cacahuéte - Choco blanc w La MigNardise.....rrreeesseeeenns ﬂ

& CLICK & COLLECT &

SUIVEZ-NOUS SUR LES RESEATX ! U AVS

@ @planplanrestaurant O10]




MARGHERITA DI BUFFALA 14,00€ GIARDINO 13,80€ TARTUFATA 17,50€

Sauce tomate, mozzarella di buffalqg, Sauce tomate, mozzarella, creme fraiche, mozzarella, speck,
olives , origan. lEgumes du moment, olives, roquette. roquette ,burrata truffée, huile de fruffe.

REGINA 15,50€ TUTTO FUMO 15,50€ CHEVRE-MIEL 15,50€

Sauce tomate, mozzarellq, mozzarella, burrata fumée, fromage fumé, Creme fraiche, mozzarella, fromage de chevre,
jamieon cuit, champignons. tomates cerises confites, roquette, speck. oignons rouge, roquette, miel, Noix.

CALABRESE 14,50€ POMODORA 13,80€ TARTIFLETTE 15,50€

SeleE arrEe. i e Creme fraiche, mozzarella, oignons,
' ' Sauce tomate, mozzarella, panaché

spianata piquante. pomme de terre au four

de tomates confites, basilic frais, oignons rouges. fromage a tartifiette, coppa.

PARMA 16,50€

Sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme,

FORMAGGIO 14,80€ BASILICO 13,80€
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, Créme de basilic frais, mozzarella,

roquette, creme de vinaigre balsamique, : . . _
frornage de chevre. tomates cerises, poivrons, oignons, roquette.

copeaux de Parmesan.
o _®o

SUPPLEMENT : Fromage: 3€ - Buratta: 3,50€ - Légumes: 3,00€ - Viandes et charcuterie: 3,80€

PIZZA SIGNATURE | selon fhumeur




